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           MENU I 
             Cena 59 ZŁ  

             NETTO/OS 
     Czas trwania: do 3h 

           MENU II 
             Cena 79 ZŁ  

             NETTO/OS 
      Czas trwania: do 6h 

 

           MENU III 
             Cena 105 ZŁ  

             NETTO/OS 
      Czas trwania: do 8h 

zupa + II danie + pierogi 

 

DANIA GORĄCE DO WYBORU 
ZUPY  (I do wyboru) 

Barszczyk czerwony z uszkami lub krokietem z kapustą i grzybami 
aromatyczna zupa z grzybów leśnych na oleju rzepakowym 

II DANIE ( Po I do wyboru) 

Panierowany w mące gryczanej filet z karpia 

Filet z karpia w szarym sosie  

Duszony filet z karpia w sosie cytrynowym 

Filet z karpia w sosie piernikowym 
Dodatkowo do wyboru:  

ziemniaki z koperkiem, ziemniaki pieczone w ziołach, ziemniaki z cebulką i olejem 

                kapusta wigilijna, mix warzyw z patelni z ziołami 
PIEROGI: Pierogi z kapustą i grzybami z okrasą ze złocistej cebulki 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Przekąski zimne: 

- śledziki tradycyjne 

- fileciki z sandacza w sosie greckim 

- mini tymbaliki rybne z warzywami 

- sałatka szuba ze śledziem, 

ziemniakami  gotowanymi, 

burakami i  kwaśną śmietaną 

- sałatka warzywna 

Bufet deserowy: ciasta tradycyjne, 

strucla makowa, piernik, owoce 

Dodatki: pieczywo/masło 

Napoje: świąteczny kompot z suszu, 

woda, sok 

        MENU II 
         Cena 85 ZŁ 
        NETTO/OS 
   Czas trwania: do 6h 
       

                Zupa + II danie 

MENU I 

Cena 65 ZŁ 

NETTO/OS 

Czas trwania: do 4h 

II danie 

Przekąski zimne: 

- śledziki tradycyjne 

- fileciki z sandacza w sosie greckim 

- mini tymbaliki rybne z warzywami 

- sałatka szuba ze śledziem, 

ziemniakami gotowanymi, burakami 

i kwaśną śmietaną 

- tatar ze śledzia  

- jaja z pastami rybnymi 

Bufet deserowy: ciasta tradycyjne, 

strucla makowa, piernik owoce 

 

Dodatki: pieczywo/masło 

Napoje: świąteczny kompot z suszu 

kawa, herbata, woda, soki 

Lampka wina do kolacji - GRATIS! 

Przekąski zimne: 

- śledziki tradycyjne 

- fileciki z sandacza w sosie grecki 

- mini tymbaliki rybne z warzywam 

- sałatka szuba ze śledziem, ziemniakami 

gotowanymi, burakami i kwaśną śmietaną 

- jaja z pastami rybnymi 

- filet z karpia w galarecie 

- półmisek mięs pieczonych z pikami i 

musem chrzanowym 

- porkfish – pasztet z karpia, śledzia i 

wieprzowiny 

Bufet deserowy: ciasta tradycyjne, strucla 

makowa, piernik, owoce 

Dodatki: pieczywo/masło 

Napoje: świąteczny kompot z suszu, kawa, 

herbata, woda, soki 

Lampka wina do kolacji - GRATIS! 

Hotel Batory *** 

ul. Batorego 9 

05-240 Tłuszcz 

Dwór Franciszków 

Franciszków 70 

05-240 Tłuszcz 

W CENIE:                                                                                                                      
Świąteczny wystrój sali                                                                                                                                       

Świąteczne tło muzyczne 

Opłatek dla uczestników spotkania 

Choinka świąteczna w miejscu przyjęcia 


